DETERGENTE ENZIMATICO
SPECIFICO PER BIRRIFICI

BIODEGRADABILE ESENTE
AL 100 % FOSFORO

ESENTE EDTA

Detergente enzimatico-ossidante in polvere
Formulazione multi-enzimatica specifica per la detersione di impianti di produzione birra:
sala cottura, scambiatore, serbatoi di fermentazione/maturazione, filtri a cartuccia.
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Vantaggi:
Completamente sostitutivo del lavaggio alcalino
o Minor consumo d’acqua (fino al 30%) e di energia (fino al 50%)
Detergenza di profondita
Non schiumogeno: & particolarmente indicato per le applicazioni in CIP
Risciacquo facile e rapido: minor consumo d‘acqua (fino al 30%)
Non aggressivo: basso pericolo per gli utilizzatori e per i materiali
Effetto enzimatico positivo sui reflui: pre-depurazione delle acque di scarico
Biodegradabilita 100%, prodotto creato con innovativo ECO DESIGN REALCO che considera:
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Il miglioramento continuo, la qualit ?

e il consumo energetico richiesto
(chimica dolce)
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La natura e la quantita degli ingredienti
(materie prime e solventi)
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La quantita di rifiuti
prodotta

L'analisi dei materiali utilizzati
in tutte le fasi
(chimica analitica verde)

Dosaggio da0,5a1,5%

Modo d’'uso Ricircolazione - CIP (sala cottura, scambiatore di calore, serbatoi di
fermentazione/maturazione):
fi Preparare una soluzione di Enzybras 4.1 diluita in acqua gia calda (50-55°C).
f! Far circolare la soluzione per 30 - 120 minuti secondo la natura e lentita dello
sporcamento.
fi Terminare il lavaggio con un sanificante o un acido, o con una fase d’inattivazione
enzimatica appropriata, seguendo le ns. indicazioni.

Immersione (parti rimovibili, cartucce di filtrazione, tubazioni):

fi Preparare una soluzione di Enzybras 4.1 diluita in acqua gia calda (45-50°C).

fi Mantenere I'ammollo per 4-8 ore secondo la natura e I'entita dello sporcamento.

f! Terminare il lavaggio con un sanificante o un acido, o con una fase d'inattivazione
enzimatica appropriata, seguendo le ns. indicazioni.
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Precauzioni Prodotto sviluppato per impieghi strettamente professionali, indicato per gli impieghi
descritti. Per maggiori informazioni sul ns. prodotto, v’invitiamo a consultare la scheda di
sicurezza.

Confezioni 1 x 10 kg
Stoccaggio Conservare nell'imballaggio originale chiuso, tra +4°C e +25°C.
Da consumarsi preferibilmente entro: 24 mesi dalla data di produzione.
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piramide srl

Sede Legale: 21020 Casciago (VA) - Fraz. Morosolo - Via Don G.B. Maroni, 12

Sede Operativa: 20126 Gavirate (VA) — Viale dello Sport, 22

Telefono 0332 826017 fax 0332 224154 * www.piramide-ambiente.it * e-mail info@piramide-ambiente.it

Codice fiscale, partita iva e Numero d’Iscrizione del Registro delle Imprese di Varese: 01888150123 — REA: VA — 215224
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